
  
 
 

 E N T R É E 
 

Soupe de poissons, croûtons à l’ail 
60 

 

Potage du jour à base de légumes du marché 
50 

 

Parfait de foie gras au chutney de fruits  
145 

 

Jambon serrano, aux fonds d’artichauts marinés à l’huile d’olive 
80 

 

Mezzeh libanais, pain pita 
85 

 

Rosaces de saumon fumé, mesclun de salades    
85 

 

Bouquet de crevettes roses, sauce mille  îles 
90 

 

Carpaccio de filet de bœuf, feuilles de salades à l’huile d’olive vierge  
100 

 

Belle niçoise 
70 

 
P Â T E S 

 
Spaghettis à la bolognaise  

80 
 

Tagliatelles au poulet et légumes grillés, fromage parmesan 
80 

 
 P O I S S O N S 

 
Dos de dorade méditerranéenne  doré sur la peau, pousses d’épinards 

130 
 

Aiguillettes de saint pierre à la sauce d’huîtres et fondu de poireaux, nouilles frites 
140 

 

Sole meunière ou grillée 
130 
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À  la carte restaurant : 21h00 - 02h00 



  
 

V I A N D E S  &  V O L A I L L E S  
 

Coquelet grillé, pomme paille, légumes verts 
90 

 

Entrecôte  grillée à la béarnaise, pomme pont neuf et légumes du jardin 
130 

 

Tournedos Rossini  
140 

 

Carré d’agneau de lait rôti au jus simple, timbale d’aubergines 
140 

 
F R O M A G E 

 
Assiette de fromage  

60 

 
 D E S S E R T S 

 
Tarte tiède aux pommes, glace vanille, sauce caramel 

65 
Fondant chocolat, glace vanille 

70 
Crème brûlée à la vanille gousse 

60 
Assiette de fruits frais découpés au yaourt 

55 
Sélection de glaces Haägen Dazs 

70 

 
C A F É S 

 
Espresso 

25 
 

Café Royal 
55 

 

Irish Coffee 
55 
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